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Nelle cantine manca

«Dobbiamo rinunciare agli ordini»

Concorso Citta del Vino
I Colli vincono 31 medaglie

La cerimonia
domaniin Campidoglio
Vo' eil Comune

pill premiato

con 17 riconoscimenti

Ve’

I Colli Buganei conquistano il
Concorso enologico internazio-
nale Citta del Vino 2026 con 31
medaglie,dicui26d’oroe5d’ar-
gento. La competizione, pro-
mossa dall’associazione nazio-
nale Citta del Vino, & autorizza-
ta dal ministero dell’agricoltura
esisvolge conil patrocinioscien-
tifico dell’organizzazione inter-

. | nazionaledellavignae del vino.

La premiazione si terrd domani

| nellasaladella Protomoteca del
CampidoglioaRoma, conil rico- |

noscimento assegnato sia alle
aziende sia ai Comuni di appar-
tenenza. Il Comune pil premia-
to & Vo', con 17 medaglie, di cui
15d’oroe2d’argento. «Le 31 me-
daglie conquistate rappresenta-
no un patrimonio collettivo che
vaoltre il valore dei singoli rico-
noscimenti», hadichiaratoilsin-

di Cinto Euganeo. Per Lisa Lo-
reggian, vicesindaco di Arqua
Petrarca, i premi confermano
«['unione tra eccellenza produt-
tiva, bellezza del paesaggio e
identita dei borghi». Francesco
Corso, sindaco di Baonie, ha evi-
denziato il valore del lavoro dei
produttori. Anche Montegrotto
Terme, in attesa di entrare uffi-
cialmente nella rete Citta del Vi-
1o, festeggia conla Cantina Gia-
como Salmaso. «Eunostimoloa
completare il percorso diadesio-
ne:l'incontrotraturismo terma-
le ed enogastronomico & una
grande opportuniti», ha dettoil
sindaco Riccardo Mortandello.
Trai premiati: ad Arqua Petrar-
ca Vini Loreggian ha ottenuto
IargentoconilSerprinoDoc Col-
li Euganei, mentre La Pisana
due ori con Attilio Colli Euganei
Doc Riserva 2022 e Sarto Colli
EuganeiDocRiserva2022. A Cin-
to Euganeo oro per Cantina Bar-
biere Giovanni con il Merlot
DocColli EuganeiRiserva “L’En-
tico” e per Tenuta Gambalonga
conRoverso Merlot Doc Colli Eu-
ganei 2021, oltre all’argento con
Merlot Khorus Piwi, A Baone

dueoriper CantinaSelmin Enri-

co con Miro Merlot Doc Colli Eu-
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VlthOltOI‘l in dlfﬁ(,olta «Non riusciamo a trovare abbastanza la.voraton»

GIANNIBIASETTO

Vo’

Moltiviticoltori deiColli Euga-
nei non ce la fanno a soddisfa-
re tutti gli ordini di acquisto di
vini per la carenza di persona-
ledicantina, Non'sitrovanoad-
detti agli impianti di imbotti-
gliamento, di etichettaturadel-
lebottiglie e di imballaggio per
la spedizione. Un problema

chesentonoin modoparticola- |
reipiccoli produttorichenegli |

ultimi anni si sono attrezzati
con moderni impianti di im-
bottigliamento per far fronte
alla richiesta dei mercati este-
ri. «Ci vediamo costretti a ri-
nunciare ad alcuni ordini per-

Riguarda addetti
agliimpianti
diimbottigliamento,
etichettatura

e imballaggio

Carraro confermato pre31dente
del Consorzio tutela vini

' ché non riusciamo a trovare
personale disposto a lavorare
in cantina», spiega il titolare
del podere La Quercia di Vo',
| FabioFacchin. «Cisiamorivol-
tianchealleagenziedicolloca-
mento, si tratta di un lavoro
chenonrichiedeungrandeim-
pegno fisico perché oggi si fa
tutto o quasi con le macchine.
Inoltre d’estate come d’inver-
sosiéalcoperto,nonécomela-
vorare nel vigneto sottoil sole.
La stessa nostra situazione la
stanno vivendo qui sui Colli
molticolleghi».
L’azienda Podere La Quercia,
checominercializza i proprivi-
ni con il marchio La Ceriola, si
& specializzata nella produzio-
ne di spumanti. Bollicine che
vengono richieste in gran par-
| tedall’estero, compresigli Sta-
| ti Uniti. «Siamo una cantina
| medio piccola, preduciamo
mezzomilionedibottigliel’an-
' no, un addetto all'impianto di
| imbottigliamentoci serve asso-
| lutamente altrimenti dobbia-

|
| moridurrelaproduzioneeque- |
| sto sarebbe un grosso danno |

' FabioFacchin.

- Colli Euganei di Vo, la pitiim- |

considerato gli investimenti
che abbiamo fatto per moder-
nizzare le strutture», aggiunge

Un problema diffuso
Lacarenzadipersonaledican- |
tina & generalizzata sui Colli: ‘
Euganei. Fino a pocotempofa |
il problemaceI'avevaanchela |
cooperativa agricola Cantina |
portante dell’area, che lavora |
circa 100.000 quintali di uva i
che ritira da 550 soci. «Fino a |
un paio d’anni fa anche noi |
non riuscivamo a trovare per-
sonale, oggilasituazioneéleg- |
germente migliorata», spiega |
il direttore generale Nicola |
Zandona, «i piccoli produttori
sentono di piil questo proble-
maanche perché trovareunad-
detto gia formato & molto diffi- |
cileechicel’haselotienestret-
to. C’¢ tutto il problema legato |
alla formazione. Oggi gli im- |
pianti sono tutti automatizza- |
ti, nonsilavorapiticonlemani |
ma con la testa e il computet.
Perun piccoloproduttoreassu-

Cantinein difficoitaa causa
dellamancanzadipersonale
Alcunerifiutano gliordini -

mere un addetto chenon e del |
mestiere e lo deve formare si- |
gnifica addestrarlo per circa |

7-8 mesi». Le difficolta nasco- |
noanchedallenormativesulla |
sicurezzasempre pitistringen-
ti. «Un operatore di cantina
per essere in regola deve fare
anche un corso di arrampica-
ta», afferma Mauro Facchin
dell’azienda agricola Ca’ del
Colledi Vo', «le nostre cisterne
sono alte 2-3 metri, eppute per
essere in regola chi lavora a

quelle cisterne deve sapere ar- |

rampicare. Qualche operatore

formato, cercandoloconillan- | &

ternino, sitrova, magari offren-
do stipendi importanti. Non &
il caso di noi piccoli produttori
che facciamo fatica a far qua-
drareibilanci, anche se per for-

tunail mercatodel vinosui Col- |

liancoratiene».
@RIPRODUZIONERISERVATA
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noun patrimonio collettivo che |
| vaoltreil valore dei singolirico- |
' noscimenti», hadichiaratoilsin- |
daco e presidente del parco re- |
gionaledei ColliEuganei Mauro |
| Delluniversita. «E il risultato di |
un impegno e di un’esperienza |

costruiti negli anni», ha com-
mentato il vicepresidente della
Provincia di Padova Michele Si-
golotto, ricordando comeil vino

| sia «un elemento caratteristico |
dei Colli Euganei insieme al si- |
| stema termale e ai borghi». Sod- |

disfazione anche dai sindaci. «I |
dimostrano |
quanto la rete delle Citta del Vi- |
no sia uno strumento concreto |
. per valorizzare i territori», ha |

riconoscimenti

detto Ivano Glacomm sindaco
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Merlot Khorus Piwi. A Baone

dueoriper CantinaSelmin Enri-

coconMird Merlot Doc Colli Eu-
ganei 2024 Bio e Carmenere Ri-
serva Doc Colli Euganei Bio. A
Vo', Parco del Venda ha ottenu-
to quattro ori e Terre Gaie due,
Vigna Roda tre ori e un argento,
Podere alla Quercia tre ori e un
argento, Villa Sceriman due ori.
A Montegrotto Terme Cantina
GiacomoSalmasohaconquista-
to cinque ori con Manzoni Bian-
coIgt 2025, Fior d’Arancio Docg
Spumante Dolce, Merlot Doc
TerraePacis, Prosecco Doc 2025
e Pinot Bianco 2025, oltre all’ar-
gento con Serprino Frizzante
2025.

©RIPRODUZIONE RISERVATA

cazione di protocolli di produ-
zionespecifici per 'areache ven-
gonodi Volta in volta monitora-
tievalutati neirisultati median-

| te processi di codecisione e co-

creazione, attivando percorsi

| imitativi in aziende esterne al

‘ «contmuera a lavorare pet rag- | ' zione frizzanteinTtaliacherap-
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| mennanta in’acnlucivith dai Calli

partenariato. L’obiettivo & crea-
re un modello interattivo di in-
novazione basato su cooperazio-

ne a nattecinazione. ner svilun- |




VI PEI 14 CAr€nza a1 personld-
ledicantina. Nonsitrovanoad-
detti agli impianti di imbotti-
gliamento, dietichettaturadel-
lebottiglie edi imballaggio per
la spedizione. Un problema
chesentonoinmodo particola-
rei piccoli produttorichenegli
ultimi anni si sono attrezzati
con moderni impianti di im-
bottigliamento per far fronte
alla richiesta dei mercati este-
ri. «Ci vediamo costretti a ri-
nunciare ad alcuni ordini per-

Riguarda addetti
agliimpianti
diimbottigliamento,
etichettatura
eimbaliaggio
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pegno fisico perché oggi si fa
. il problema ce ’'aveva anchela

tutto o quasi con le macchine.
Inoltre d’estate come d'inver-
sosieéal coperto, nonécomela-

vorare nel vigneto sottoil sole. |
La stessa nostra situazione la
stanno vivendo qui sui Colli

molti colleghi».
L’azienda Podere La Quercia,

che commercializzaiproprivi- |

ni con il marchio La Ceriola, si
& specializzata nella produzio-
ne di spumanti. Bollicine che
vengono richieste in gran par-
tedall’estero, compresigliSta-
ti Uniti. «Siamo una cantina

medio piccola, produciamo

mezzomilionedibettiglie’an-
no, un addetto all’impianto di
imbottigliamento ci serve asso-

| lutamente altrimenti dobbia-

moridurrelaproduzioneeque-

sto sarebbe un grosso danno |
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Euganei. Fino a poco tempo fa

cooperativa agricola Cantina

Colli Euganei di Vo', la pittim- |

portante dell’area, che lavora

circa 100.000 quintali di uva |
che ritira da 550 soci. «Fino a |
un paio d’anni fa anche noi |
non riuscivamo a trovare per- |
sonale, oggilasituazione éleg- |
germente migliorata», spiega |
il direttore generale Nicola |

Zandona, «i piceoli produttori
sentono di pilt questo proble-

maanche perché trovareunad- |
dettogia formato & molto diffi- |

cileechicel’haselotienestret-
to. C'¢ tutto il problema legato

alla formazione. Oggi gli im- |
pianti sono tutti automatizza-

ti,nonsilavorapiliconlemani

ma con la testa e il computet,
Perun piccolo produttoreassu-

| gnifica addestrarlo per circa
| 7-8 mesi». Le difficolta nasco-
i noanchedalle normative sulla

| ti. «Un operatore di cantina
I per essere in regola deve fare
ta», afferma Mauro Facchin
dell’azienda agricola Ca’ del
CollediVo’, «le nostre cisterne
sono alte 2-3 metri, eppure per
essere in regola chi lavora a
quelle cisterne deve sapere ar-
rampicare. Qualche operatore
formato, cercandoloconillan-
ternino, sitrova, magari offren-
do stipendi importanti. Non &

ilcaso dinoi piccoli produttori |
che facciamo fatica a far qua- |

drareibilanci, anche se per for-
tunail mercato delvinosui Col-
liancoratiene»,
@RIPRODUZIONERISERVATA

sicurezzasempre pilistringen- |

anche un corso di arrampica- |
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no sia uno struniento concreto  gento con Serprino Frizzante
per valorizzare i territori», ha = 2025.
detto Ivano Giacomin, sindaco | erisropuzionzrISERVATA

Carraro confermato presidente
del Consorzio tutela vini

Iniziailsecondotriennioda pre-
sidente del Consorzio tutela vi-
ni Colli Euganei per Gianluca
Carraro, confermato al vertice

dell’organo consortile dal consi- |

gliodiamministrazione. Confer-
matiancheiconsiglieri: Giovan-
ni Barbiero, Lorenzo Bertin, Va-
lentino Bressanin, Simone Dal-
la Monta, Giorgio Salvan, Gior-

gia Veronese e I'abate di Praglia |
Stefano Visintin, Unico volto
| avino,culturaenaturan.

nuovo, quello di Luca Calaon.
«Il Consorzio», afferma Carraro,

«continuera a lavorare per rag- |
giungere gli obiettivi previsti |

dal piano strategico, in pattico-
larenellavalorizzazione del Set-

prino, nel percorso di migliora- |
mento dei grandi vini rossi dei |
Colli Euganie e nell’esaltare il |
Fiord’Arancio. Confermato inol- |
trel'impegnoa promuovere ulte- |
riormente la destinazione Colli |
‘Euganei, con iniziative ed even- |
| ticon il Serprino Festival in gra- |

dodiriversare nel territorio i be-
nefici di un turismo interessato

11 Serprino & I'unica denomina-

zione frizzante in Italia che rap- |

presentaun’esclusivita dei Colli
e, come tale, vino simbolo della

| provincia di Padova. Le bollici-

ne autoctone sono protagoniste
dell’annuale Serprino Festival e
del Vulcanico Serprino, che
nell’ultima edizione ha visto la
presenzadi26 cantineedegusta-

zioni all'interno dell’Abbazia di

Praglia. 1l percorso di migliora-
mentodei grandi vinirossi degli
Euganei si concretizza invece
con il progetto Grewip (Great

. Red Euganean Wines Improve-
' mentProjet) che prevedel'appli-

| gono di Volta in volta monitora-

| te processi di codecisione e co-
| creazione, attivando percorsi

| pattenariato. L’obiettivo & crea-

cazione di protocolli di produ- |

zione specificiperl’areacheven-

tievalutati neirisultatimedian-

imitativi in aziende esterne al

re un modello interattivo di in-

novazione basatosu cooperazio-

ne e partecipazione, per svilup- |
parenellazonadeiCollilacultu- |

ra dell’eccellenza vitivinicola,
alla base della produzione dei
rossi di pregio. Il Colli Euganei
Fiord’Arancio Docgé 'unico vi-

no moscato giallo predotto in |

versione secco, spumante dolce
e passito, specificita che lo ren-
de uniconelsuo genere. Carraro
ha ricevutoicomplimentiperla

riconfermaal verticedel Consor- |

zio Vini del presidente dellaRe- |
gione, Alberto Stefani. —G.B.

©RIPRODUZIONERISERVATA

sk

' GianlucaCarraro confermato prééidente del Consorzic
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